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SVADOBNE BALICKY

Premium Package
89 € / osoba

V CENE JE

+ Voeene je zahrnuty pripitok podia vlastného vyberu,
perlivi a neperliva minerialka na stal,

2 druby kanapick poddvané podas pripitku,

*

Ix predjedla, Ix polievka, 1x hlavné jedlo
a 1x dezert.

KANAPKY

+ Figy n prosciutto — petivo, mogzhnellova nitierks; prosciutto, Gga. batsamico
L Uﬂeuf losos a blini — p-i)h.inlun'é blind, naterka @ mikkého sy,
graviax losos, ahorka
+  Moravake mise — pedive, zclerovh remulicda, chren, majondan
*  Parmezinove gougéres — paradajhovy diem, bizalka, pecoring romano
* Syra hrozno — pedive, camembert, Saband maslo,
hrozne, orechowy crumbile
*  Mrkvovi ndtierka — pedivo, naterka, alfalfa

POLIEVKY

¢  Kuracl vyvar — korefiovd zelemina, vajedné rezance, petrilenovd viad

*  Hovidzi vivar — vajedné rezance alebo peconove haluiky,
kaipetiond seleninag, lguniek

#  Kadfaci vyvar — celestinske rerance 7 lokii, korefova pelenina,
petrilenovi viat

+  Hrddkovy krém — opekand slaninks, aden crome fraiche

PREDJEDLA

* Kaéaci parfait s portskym — rustikilng bapets, macerovans bobube,
nakladané falotky, mandfové hobliny

+  Tatarik z videndho lososa — muanpovany fenikel, grammy semith,
Teniklavy p:[_ chren

*  FBroskyna o ricotta — grilovany flathread, Tahana ricotta,
grilovand broskyne, chilli med

+ Muile sv. Jakubs — Spondtovo-hesikovd pyrd, pancetta, svakido

+  Vitello tonnsto — sous-vide wlacie ph']liq,-, Tuniakowd expuma,
kapary, antovitky, focaccia

+  Black Angus carpaccio — hfuzovkove sioli, piniove oriciky,
parmezdnové hoblinyg rukola

HLAVNE JEDLA

*  Kuraci supreme — konfitovany zemiak, avoladove-hedikovd pyre,
grilovani spacgla, kuraci demi-glace

* Panenka Iberico — renuakove rist s cesnakom 3 tymianom,
pyre & pedone papriky o nduje, pedend baby mrkva, demi-glace

+  Striploin steak — dauphincise semiaky so syrom gruvére,
stonkova brokolica s mandfami, hokkaida Py iu-.s z Cerventho vina

*  Hoviidei Wellington — pazitkovi zemiakovi ka3a, pedend mrkva,
jus s hluzovkou

+ Pefcné katacie prafa — somiakovy knedhik s fole gras, mrkvove pyre
S0 gigvorom, ghizovand mrkva. pomarandovy jus & cointreau

+  Bicla treska — karfiolove pyre, maslova cuketa a gemiaky,
beurre Manc = muilami a paZitkou

*  Cwikla o bryndies pedend evikia, bryndzovy mousse s pakitkou,
mrkvovy ribbon & terivaki omadkon, bylinkovy olej

DEZERTY

*+  Citrdnova torta mandlova tartaletkag citrdnovy ound, talinnsky
merigrue, maliny, citrinowvy sorbet

+  Jogurtova panna cofta mangoe. grilovany anands, marakujovi
omacka, miso karamel, lupene kveroy

+  Cokolid entremot — mousse 2 mliefnej Cokolady, imava pitkota,
hieskovoova bicla takolida, ronka emrziina

4+  Basgue cheescoake vanilkeny pedeny cheesecake, créme anglaise
5 bazou o jahodami

ZAHRNUTE
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Candy bar a torta externe. _— -

#+ Jednotny vyber je potrebné uzavriel minimilne
2 tyiEdne pred datumom.

* Vyvnimka plati pre vegetariinoy
a hosti s intoleranciamai,

+ Bufetovy viber: 4x hlavné jedlo, 4x priloha, 4x faliy,
1x misa, 5% kondimenty.

BUFET - TEPLE JEDLA

Viber i gl A sl

Kuraci paprikad

Kuracia rolida so sufendmi paradajkami
Kuraci plawok s paradajkoo a mozearellon
Kuraci marinovany gyros

& & & & ¥

Kuracie mini rezne

Kuracie gyoza knedlicky

Kadacie stehni na dervene) kapuste
Bravéovi soté o zeleninou
Bravdéovy mini rezent

Pedend krkovidka na pive

Pelend panenka v slanine

Panenka v hubovej ombike

Treska v piviom cestidku

Mini vypriZzany syr

Zeleninové gyoza knedlitky
Braviové holubky

#  Gordon bleu kuraci

* Gordoen blew bravéoyy

+  Krevetovy $piz

¢ Grilovany morsky vik na pedenej 2elenine
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TEPLE PRILOHY

Opekane baby zemiaky « bylinkami » Gratinoviné dauphinoise
reminky * Grilovana Spargla s romescom a mandliami: » Lokie

s katacou masfou * [Dusend ryZa s bylinkami « Bulgur s cosnakom

a petrilenovou viatou = Hranolky tenke /[ hrubé « Zemiakowd
placky + Bylinkové haluiky » Zapekand kata » Zemiakove krokety »
Grilovani clenina = Varené maslové zemiaky s bylinkami »
Bylinkovy falafel s naklichanou cibulkou « Zeleninove placky

SALATY A MISY

Caesar falit = Grécky falit « Sopsky falit « Burrata falit «
Uhorkovy Salat + Tuniakavy Nicoise * Zemiakovy salit « Sabit
z baby zemiakov = Cous cous faldt + Sunkowé ndrezy + Syrové
marezy + Ovornd misa

KONDIMENTY

Ketup = Majonéza « Hordica kremiskd = Hortica obyeajna = Dijon =
Medowvi horgica * Tatdrska omicka = Sriracha = Sladks chill
omcka * Ranch dressing « Tieatzikio »  HIuzovkovis majondza »
Aioli » Mix pedive




